Angebote der Allresto| Winter 2024

UNSEREANGEBOTE

Von der beliebten Duck To Go uber Weihnachtsfeiern bis
hin zur perfekten Silvesterparty - Hier finden Sie einen
Auszug unserer Highlights bis zum Jahresende.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot.
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Der Winter ist eine Zeit des Zusammen-
kommens, der Feierlichkeiten und des
Genusses. Wir freuen uns, lhnen unsere
vielfaltigen Angebote fiir Ihr perfektes
Winterbankett vorstellen zu diirfen.
Ob festliche Familienfeier, elegantes
Firmenbankett oder geselliger Stunden
mit Freunden - unser umfassendes
Angebot bietet fiir jeden Anlass das
Richtige.

In dieser Mappe finden Sie eine Auswahl
an exquisiten Meniis, festlichen
Buffet-Optionen und Events, die speziell
fiir die kalte Jahreszeit kreiert wurden.

Jedes Angebot wurde mit grof3ter
Sorgfalt zusammengestellt, um lhnen
und lhren Gasten, Mitarbeitenden oder
Kolleg:innen unvergessliche
kulinarische Erlebnisse zu bieten.

TERANGEBOTEN

Wir freuen uns darauf, lhre
Feierlichkeiten mit unseren
kulinarischen Highlights zu
bereichern und lhnen eine
unvergessliche Winterzeit zu
bereiten.

Herzliche GriiRe
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ZAUBERHAFTE \
FESTTAGS-SCHLEMMEREIEN

Erleben Sie kulinarische Hohepunkte,
die mit Liebe zum Detail fiir die festliche
Jahreszeit kreiert wurden.

VORSPEISE
Brot | Alpenbutter@

Rindertatar HAUPTSPEISE

Radicchio | Senfkaviar | Eigelbcreme | Crostini Rosa Rinderhiiftfilet

oder vom Miinchner Hausmetzger

Geraucherter Heilbutt Barolo Glace

Zweierlei Rote Beete | Pickles | oder

Meerrettich .|. Pumpernickelerde | zanderfilet mit Safransalz

Frisée | Dill-Ol Beurre blanc

) o oder

Als 4-Gange-Menti mit Suppe Geschmorter Sellerie @) DESSERT

Cremesuppe vom H?kkaido Vegane RotweinsoRe Kouignette (®

Orangen-Ol | feine Kréuter Apfel | Pistazieneis | EierlikdrsoRe
Uberall dazu @) oder
Rosenkohl | Kartoffel-Pastinaken- Marzipancreme
Mousseline | Balsamico Thymian Mandelbiskuit | Gliihweinzwetschge |
Schalotte dunkle Schokolade

(@) Veggie Plant based/vegan

AB 30 PE RSON EN Location: Airbrau | Tante Ju | Bella Vista municon
3-GANGE-MENU p.P. 69,00 €
4-GANGE-MENU MIT SUPPE p.P. 74,00 €

Inkl. Glihweinempfang | 2 Getranke zur Wahl | Wasserkaraffen am Tisch bereitgestellt |
Eisstockbahn - kostenlose Nutzung fiir maximal 3 Stunden bei vorab Reservierung |
5 Std. kostenlos Parken im Parkhaus P20




GENUSSVOLLE
FESTTAGSMOMENTE

Verwohnen Sie sich und lhre Gaste
mit feinen Gerichten, die speziell fiir kleine,
gemiitliche Feiern zusammengestellt sind.

VORSPEISE

Brotzeitbrettl &)

Kalbfleischpflanzerl | Riserva Murroc-Rohschinken |
Baldauf Wildblumenkase | Leberwurst | Obazda |
saftiger Hinterschinken | Radieschen | Gewiirzgurken |
Breze | Hausbrot

HAUPTSPEISE

Aus dem Reindl
Schweinebraten | Schweinshaxe | ein Stiick Lugeder Ente |
Knodel | Blaukraut | Ismaninger Fasskraut

DESSERT

Kaiserschmarrn (§)

Frisch karamellisiert |
Zwetschgenrdster | Apfelmus |
Puderzucker

Schwein (®) Veggie

AB 10 PE RSO N E N Location: Airbrau | Tante Ju | Bella Vista municon
3-GANGE-MENU p.P. 69,00 €

Inkl. Glihweinempfang | 2 Getranke zur Wahl | Wasserkaraffen am Tisch bereitgestellt |
Eisstockbahn - kostenlose Nutzung fiir maximal 3 Stunden bei vorab Reservierung |
5 Std. kostenlos Parken im Parkhaus P20




FUR GROSSE FEIERN
UND BESONDERE ANLASSE

Lassen Sie sich von unserem exquisiten Weihnachtsbuffet
verzaubern - eine wahre Feier des Geschmacks und der

weihnachtlichen Atmosphare.

ZU BEGINN

Brot | Brezen | WeiRbierbaguette | Alpenbutter

Verschiedene Blatt-und Pfliicksalate
Paprika | Karotten | Gurken | gebriihter Krautsalat |
Kartoffelsalat | Ebly | Cro(itons | Sonnenblumenkerne

Dazu unser Hausdressing und Holunderdressing

Cremesuppe vom Hokkaido ®

Orangen-0l | feine Krauter

Kiirbissalat siiB-sauer

Marinierte Linsen | Rucola | gerostete Kiirbiskerne |
Piment d‘Espelette

Rosa gegrilltes Roastbeef
Radicchio | Senfkaviar | Remoualdencreme

Geréducherte Lachsforelle
Rote Bete Creme | Meerrettich | Pumpernickelerde | Dill

ZUR HAUPTSACH

Tranchierstation

Spanferkel vom SpieR |

Lugeder Ente aus dem Rohr | Krampussof3e |
EntensoRe | kleine Kartoffelknodel |

Blaukraut | Preiselbeeren

Vom Grill

Flusszander und Loup de Mer | Thymian | Zitrone |
Beurre Blanc | Rosenkohl | Krduterkartoffeln

Ravioli Kartoffel Lauch @
Geschmortes Zweierlei von der Karotte | scharfe Kerndl

ZUM ABSCHLUSS

Kaiserschmarrn @
Apfelkompott | Preiselbeeren

Karotten-Mandelkuchen
Staubzucker | PunschsoRle

Marzipancreme @
Biskuit | Glihweinzwetschge

@) Schwein (@) Veggie Plant based/vegan

AB 50 PE RSO N E N Location: Airbrau | Tante Ju | Bella Vista municon

BUFFET

p.P. 69,00 €

Inkl. Gliihweinempfang | 2 Getranke zur Wahl | Wasserkaraffen am Tisch bereitgestellt |
Eisstockbahn - kostenlose Nutzung fiir maximal 3 Stunden bei vorab Reservierung |
5 Std. kostenlos Parken im Parkhaus P20
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BIERTASTING UND
BROTZEIT IN DER BRAUEREI

Ein Blick in die Welt des Bieres

Unser Braumeister zeigt Ihnen in unserer Airbrau Brauereifiihrung

die Jahrhunderte alten Geheimnisse des Bierbrauens.

Danach verkosten Sie unsere verschiedenen Biere direkt aus dem Tank.
Fur eine gute Grundlage und das leibliche Wohl sorgt

eine bayerische Brotzeit in der Brauerei.

Dauer: 1 2 Stunden | Zeit: nach Absprache

ZUR STARKUNG

Kalbfleischpflanzerl | Riserva Murroc-Rohschinken |
Baldauf Wildblumenkase | Leberwurst | Obazda | saftiger Hinterschinken |
Radieserl | Gewiirzgurken | Breze | Hausbrot

ABSCHLUSS
Nach der erfolgreichen Teilnahme erhalten Sie als frischgebackene
Bierexpert:innen das Airbrau-Bier-Diplom.

Schwein

ZWISCHEN 5 UND 10 PERSONEN
BRAUEREIFUHRUNG p.P. 69,00 €

Inkl. Gluhweinempfang | 0,5 Bier |
Alkoholfreie Getrénke stehen lhnen wahrend der Veranstaltung kostenlos zur Verfiigung |
5 Std. kostenlos Parken im Parkhaus P20




geit. 2012

WINTERLICHE GRILLFREUDEN

GeniefBen Sie deftige Grillspezialitaten in einer
winterlichen Umgebung und lassen Sie sich von
unserem einzigartigen Winter BBQ iiberraschen.

ZU BEGINN

Gegrillter Romersalat @
Caesar-Dressing | knusprige Croltons | geschmorte Balsamico-Kirschtomaten

Amerikanischer Cole Slaw
Rinderpastrami | Chipotle-Dip

Portobellopilze vom Rost @
Kiirbissalat | Kerne | Bavaria blu

ZUR HAUPTSACH

Flammlachs
Norwegisches Lachsfilet auf dem Holzbrett gegart | Dilljoghurt |
kleine Dampfkartoffeln | Krustenbrot

Ente
Sous-Vide gegarte Lugeder Entenbrust aus dem Smoker | Cranberry-Schalotten-
Topping | GliithweinsolRe | hausgemachtes Blaukraut | gefiillte SiiBkartoffeln

Bayerisches Schwein
Gegrillter Nacken | Maronen | Pilze | Madeirasof3e | gegrillte Ahornméhren |
Kartoffelgratin

ZUM ABSCHLUSS

Apfel Cobbler @
Frisch gebacken vom Grill | Zimt-Zucker | Vanilleeis aus unserer Pétisserie

Lebkuchen-Mousse @
Marzipancrumble

Schwein (@) Veggie

AB 30 PERSONEN
WINTER BBQ p.P.69,00 €

Inkl. Gliihweinempfang | 2 Getranke zur Wahl | Wasserkaraffen am Tisch bereitgestellt



geit. 2012

GOURMET ZUM ERLEBEN

Den Profis in die Topfe schauen, mitmachen,
Kochtricks lernen - und viel SpaR!

ZU BEGINN

Ofenfrisch und lauwarm @
Brezen | Bauernbrot | Griebenschmalz mit Zwiebeln |
Obazda mit Schnittlauchrdllchen aus dem Haferl

Wiirzige Kartoffelsuppe Aus dem Kessel (iber der Feuerschale
mit oder ohne Wiirstel &)

Aus der Kiiche
Raclettebrot | Rducherlachs | Wacholderschinken | Specksauerrahm | Essiggemiise
Salatecke mit saisonalem Blattsalat

ZUR HAUPTSACH - FUR SIE TRANCHIERT

Rosa gebratenes Roastbeef mit Cranberry-Butterkruste iiberbacken
Kartoffelgratin | Ismaninger Blaukraut | geschwenkte Speckbohnen

Bauernente aus dem Ofen
Ismaninger Blaukraut | kleine Knodel | karamellisierte Maroni |
Rahmwirsing mit oder ohne Speck @

Auf Wunsch zusdtzlich
In Nussbutter geschwenkte Schlutzkrapfen mit Bergkase gratiniert (@)

ZUM ABSCHLUSS

Lebkuchen Leichtes Mousse im Glas serviert @
Verschiedene Strudel frisch gebacken ®
Zwetschgenrdster Vanilleeis | Beerengriitze ©

Schwein (@) Veggie

AB 25 PERSONEN
KUCHENPARTY p.P. 69,00 €

Inkl. Gliihweinempfang | 2 Getranke zur Wahl | Wasserkaraffen am Tisch bereitgestellt
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BESINNLICHE WINTERTAGE

Begeben Sie sich an den Adventssonntagen und
den Weihnachtsfeiertagen auf eine kulinarische
Reise durch die winterlichen Kostlichkeiten, die
wir fiir Sie vorbereitet haben.

01./08./15./22./25./26.

Dezember 2024

FRUHSTUCKSBUFFET

Alpenbutter und Frischkése | Brezen | siiRes Minigebéck | Croissants | Cocktailgeback | Joghurt | Cerealien | Friichte im Glasl | Obstkorb |
Riihrei | Nlirnberger Wiirstl | Speck | Toppings | gekochte Eier | Orginal Miinchner Mini WeilRwiirste | Wiener | Hausmacher Senf

ZU BEGINN ZUR HAUPTSACH

Brot | Brezen | WeiRbierbaguette | Alpenbutter (&) Tranchierstation

Verschiedene Blatt und Pfliicksalate Spanferkel vom SpieR und Lugeder Enten aus dem Rohr |
Paprika | Karotten | Gurken | gebriihter Krautsalat | KrampussoRe | EntensoBe | kleine Kartoffelknédel | Blaukraut
Kartoffelsalat | Ebly | Crolitons | Kiirbiskerne Vom Grill

Flusszander | Loup de Mer | Thymian | Zitrone | Beurre blanc |
Rosenkohl | Krauterkartoffeln

Ravioli-Kartoffel-Lauch
Geschmortes Zweierlei von der Karotte | scharfe Kerndl

Dazu unser Hausdressing und Himbeerdressing

Cremesuppe vom Hokkaido
Orangen-0Ol | feine Krauter

Kiirbissalat siiR-sauer
Marinierte Linsen | Rucola | gerdstete Kiirbiskerne |

Piment d‘Espelette ZUM ABSCHLUSS

Rosa gegrilltes Roastbeef

Radicchio | Senfkaviar | Remoualdencreme Kaiserschmarrn (©)

Apfelkompott | Preiselbeeren

Karotten-Mandelkuchen @
Staubzucker | PunschsoRRe

Gerducherte Lachsforelle
Rote Bete Creme | Meerrettich | Pumpernickelerde | Dill

Unsere Brotzeitspezialititen vom Murroc-Schwein

Riservaschinken | Saftschinken | Leberwurst Marzipancreme @

Biskuit | Glihweinzwetschge

Schwein (@) Veggie (@)Plant based/vegan

ADVENTS- UND WEIHNACHTSBRUNCH p.P. 57,00 €
VON 9:30-13:30 UHR

HeilRgetranke und Safte inklusive! Auch Prosecco, Softgetrénke, Biere und ausgewahlte
Weine. 5 Std. kostenlos Parken im Parkhaus P20




DER FESTTAGSBRATEN
ZUM MITNEHMEN

Der Dezember ist oft stressig mit Geschenke besorgen,
Baum schmiicken und weiteren Vorbereitungen.
Uberlassen Sie das Festessen uns -

wir iibernehmen das Kochen fiir Sie!

Die Box fiir 4 Personen beinhaltet:
1 Ente halbiert | 12 kleine Kartoffelknddel | Blaukraut | SoRe | Preiselbeeren |
Stérke | eine Flasche Rotwein 0,751

Add on zur Duck

+ Cremesuppe vom Hokkaido

+ Panko-Kiirbis | Kerndl-Pesto | Veloute | getriiffeltes Kartoffelgratin @
+ Marzipancreme | Mandelbiskuit | Gliihweinzwetschge

Und so funktioniert’s

Bestellung:
Im Zeitraum von 3. bis einschlieBlich 25. Dezember 2024.
Bitte 3 Werktage im Voraus bestellen!

Abholung im Airbrau:

Taglich von 10 bis 19 Uhr, am 24.12. von 10 bis 15 Uhr.
Kostenlos parken zur Abholung (Nur im Parkhaus P20)
Gekuhlt gelagert 48 Stunden haltbar.

Plant based/vegan

PREIS PRO PAKET
FUR 4 PERSONEN

VON 3. BIS 25. DEZEMBER ERHALTLICH

+ CREMESUPPE p.P. 6,50€
+ PANKO-KURBIS p.P. 13,50€
+ MARZIPANCREME p.P. 550€




FESTLICHES
5-GANGE-SILVESTERDINNER

Amuse-Bouche, Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang und Dessert
Zudem: DJ Morange, Mitternachtshighlight, Fotobox & Tombola

Brotkorb | Ciabatta mit Meersalz und Pfeffer | Cocktailgebéck | Buttertaler

MENU KLASSIK MENU VEGAN /GLUTENFREI/LACTOSEFREI
Ziegenfrischkase Millefeuille ® Ackerbohnenbillchen

Tomate | Basilikum | Balsamicokaviar Paprikamarmelade | Balsamicokaviar

Geraucherter Heilbutt Avocadotartar

Rote Bete Savarin | Pickles | Meerrettich | Pumpernickelerde | Rote Bete Pickles | Meerrettich | Friseé | Dill-Ol

Friseé | Dill-OL Gefiilltes Artischockenherz

Gebackene Ossobuco Praline Risotto Aquarello | Brunnenkresse | gelbes Tomatenragout | Krduter
Risotto Aquarello | Brunnenkresse | gelbes Tomatenragout | Sorbet vom Winterapfel

Krauter

Prosecco Mionetto
Sorbet vom Winterapfel Portobellosteak

Prosecco Mionetto Triiffelsauce | wilder Brokkoli | Rosmarinpolenta | Schalotte |

Rosa Kalbsriicken vom Hofgut Schwaige Krauterschaum
Barolojus | wilder Brokkoli | Thymian Hauberling | Schalotte |
Senfschaum

Mandarinentarte
Baiser | weiRBes Schokoladen-Mohneis | Streusel

Mandarinentarte
Baiser | weiRes Schokoladen-Mohneis | Streusel

MITTERNACHTSIMBISS

Deftige Gulaschsuppe | Kartoffel | Paprika | Zweierlei Hausbrot |
vegane Kartoffelsuppe | Wurzelgemiise | Schnittlauch

(@ Veggie Plant based/vegan

PREIS PRO PERSON ALL INKL* p.P. 15500€

FRUHBUCHER BIS 30.11.24 p.p. 139,00 €
EINLASS: 17:30 UHR | BEGINN DES DINNERS: 19:00 UHR | ENDE: 2:00 UHR

Inkl. Aperitif, Softgetrdnke, Wein, Bier & Mitternachtsprosecco |
Wasserkaraffen auf dem Tisch | kostenlose Fotobox | Tombola |
5 Std. kostenlos Parken im Parkhaus P20

*ausgenommen Spirituosen, Champagner, Cocktails




Angebote der Allresto | Winter 2024

Wir upis
schine

und einen guffen Rullsels in newe Jahr |

AIRBRAU, TANTE JU & BELLA VISTA MUNICON
+49 89 97599 510 | joerg.fischer@munich-airport.de

WEITERE INFORMATIONEN

Bitte legen Sie im Voraus fest, welche Auswahl Sie treffen mochten,
ebenso wie Allergien, Unvertraglichkeiten oder veganen Ernahrungs-
wiinschen und teilen Sie uns diese sowie die gewiinschten Servierzeiten
spatestens 7 Werktage im Voraus mit.

Kosten:
Je nach Location und Personenanzahl
konnen Auf- und Abbaukosten hinzukommen.

Buchungsvorlauf:
Bei unserer Brauereifiihrung gilt ein Vorlauf von 10 Werktagen.

Bitte kontaktieren Sie uns fiir individuelle Angebote.

Alle angegebenen Preise sind Bruttopreise
inklusive Mehrwertsteuer (19% MwSt.).
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